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ENOFOOD 4.0 – ESPERTO NEL SETTORE AGRIFOOD: ENOGASTRONOMIA, OSPITALITA' E TERRITORI - Sede BRONTE 

per Tecnico superiore per il controllo, la valorizzazione e il marketing delle produzioni agrarie, agro-alimentari e agro- industriali 
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Posizione Data Orario dalle Orario alle Ore totali Tipo Docente Modulo didattico 

 
 
 
 
 

 
Lun 

 
 

 
02/03/2026 

 
 

 
14:30 

 
 

 
20:30 

 
 

 
6,00 

Ambito pratico 

laboratoriale 

presso l'azienda 

Barone 

Scammacca del 

Murgo di Santa 

Venerina 

 
 

 
Carastro Valeria 

 
 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera vitivinicola 

 
 

 
Mar 

 

 
03/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Foti Francesco 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera olivicola 

 
 

 
Mer 

 

 
04/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito 

formativo teorico 

 

 
Gulino Salvatore 

 
Le filiere Agro-alimentari Made in Italy: Tecniche e processi 

di produzione e trasformazione - filiera brassicola 

 
 

 
Gio 

 

 
05/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito 

formativo teorico 

 

 
Gulino Salvatore 

 
Le filiere Agro-alimentari Made in Italy: Tecniche e processi 

di produzione e trasformazione - filiera brassicola 

 
 

 
Ven 

 

 
06/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Gulino Salvatore 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera brassicola 

 
 

 
Lun 

 

 
09/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Carastro Valeria 

 

 
Laboratorio: Tecniche di degustazione - il vino 

 
 

 
Mar 

 

 
10/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Foti Francesco 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera olivicola 

 
 

 
Mer 

 

 
11/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
16:30 

 

 
2,00 

 
Ambito 

formativo teorico 

 

 
Di Maria Angela 

 

 
Lingua Inglese 

 
 

 
Mer 

 

 
11/03/2026 

 

 
16:30 

 

 
19:30 

 

 
3,00 

 
Ambito 

formativo teorico 

 

 
Attaguile Gianfranco 

 

 
Orientamento all'inserimento lavorativo 

 
 

 
Gio 

 

 
12/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Carastro Valeria 

 

 
Laboratorio: Tecniche di degustazione - il vino 

 
 

 
Lun 

 

 
16/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Gulino Salvatore 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera brassicola 

 
 

 
Mar 

 

 
17/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Gulino Salvatore 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera brassicola 

 
 

 
Mer 

 

 
18/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Gulino Salvatore 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera brassicola 
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Gio 

 

 
19/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Carastro Valeria 

 

 
Laboratorio: Tecniche di degustazione - il vino 

 
 
 
 

 
Ven 

 
 

 
20/03/2026 

 
 

 
14:30 

 
 

 
16:30 

 
 

 
2,00 

Ambito pratico 

laboratoriale 

presso Masseria 

Santa Lucia - 

Motta 

Sant'Anastasia 

 
 

 
Crupi Antonino 

 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera agrumicola 

 
 
 
 

 
Ven 

 
 

 
20/03/2026 

 
 

 
16:30 

 
 

 
19:30 

 
 

 
3,00 

Ambito pratico 

laboratoriale 

presso Masseria 

Santa Lucia - 

Motta 

Sant'Anastasia 

 
 

 
Crupi Antonino 

 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera cereali e legumi 

 
 

 
Lun 

 

 
23/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Carastro Valeria 

 

 
Laboratorio: Tecniche di degustazione - il vino 

 
 

 
Mar 

 

 
24/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
19:30 

 

 
5,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Foti Francesco 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera olivicola 

 
 

 
Mer 

 

 
25/03/2026 

 

 
14:30 

 

 
16:30 

 

 
2,00 

 
Ambito 

formativo teorico 

 

 
Di Maria Angela 

 

 
Lingua Inglese 

 
 

 
Mer 

 

 
25/03/2026 

 

 
16:30 

 

 
18:30 

 

 
2,00 

 
Ambito pratico 

laboratoriale 

 

 
Foti Francesco 

 
Laboratorio: Tecniche e processi di produzione e 

trasformazione - filiera olivicola 

 


